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A TAVOLA CON IL TARTUFO DELLA VALTÈNESI

mercoledì 16 dicembre 2009

ore 19  enoteca  GARDA&VINO 

via Pergola, 21 Moniga 

 aspettando la cena:

aperitivo e quattro chiacchiere sul  tartufo nero della Valtènesi 

ore 20.30  trattoria Taverna Picedo  

via Sottoraso, 7 Picedo di Polpenazze

cena studio

per degustare e conoscere i segreti colturali e gastronomici del tartufo della Valtènesi raccontati da Virgilio Vezzola,  Presidente dell’Associazione Tartufai  Lombardi, da Nico Giacomel chef internazionale che presenterà un’antica ricetta del 1600, da   Stefano Slaviero, padrone di casa,  esperto  gourmant. 

Una serata interattiva volta al piacere della buona cucina e dei buoni vini in un gioco di abbinamenti.

degustazione comparata di : “Tuber Uncinatum”, e “Tuber Melanosporum”  

in abbinamento ai vini doc di  Civielle 

menù: tomino di capra con fegato d’anatra e tartufo nero,  risotto con bagoss e tartufo nero, fettuccine al tartufo nero alla moda del 1600, carrè d’agnello in crosta di pecorino al fondo bruno e tartufo, rustik di patate, flan caldo al cioccolato con crema alla vaniglia.                                                                                                                                                          

soci Slow Food  € 38,00  - non soci  € 42,00 

prenotazioni entro il  14 dicembre  presso:

Enoteca Garda&vino  tel. 0365/503314, fax 0365/5033424, e-mail gardavino@gardavino.it

_1210317590.bin

